La verte campagne

09 66 8547 77

1 rue de I'Orgerie

53200 Chateau-Gontier sur Mayenne
la-verte-campagne@orange.fr
www.vertecampagne.fr

RESTAURANT - BRASSERIE - RECEPTIONS

A Mr Boucher - Asso ping pong
Fait a Chateau Gontier, le 24 septembre 2023

Devis pour le Samedi 11 novembre 2023 Environ 25 personnes

e Arrivée vers 09h00 : Café d’accueil simple 1.40€
Ou Café d’accueil + 2 mini viennoiseries + 1 jus d’orange : 4.00€
e Réunion en salle a I'étage jusqu’a 12h30 environ : 15€ de location / heure de présence
Disposition de la salle au choix, vidéoprojecteur et paperboard a disposition

Vers 12h30 déjeuner dans la méme salle

Menu a 22.00€ (entrée, plat et dessert) SANS les boissons
Le menu devra étre commun a tous, sauf allergie ou régime alimentaire ...

* Kir vin blanc ou kir breton et cassolette de cacahuétes et gateaux secs +2.50€
Ou kir pétillant, Crément rosé ou punch maison +3.00€

* Entrée :

- Brochettes de crevettes marinées et purée de betterave

- Terrine de truite aux amandes, mayonnaise aux 3 piments
- Salade de gésiers et lardons, croGtons au beurre d’ail

- Terrine de canard au poivre vert, toasts grillés

* Plat:

- Poisson du jour

- Supréme de pintade, sauce forestiére ou provencale
- Emincés de poulet, sauce supréme

- R6ti de noix de jambon marinée au miel

Deux garnitures au choix :

- pomme de terre au Cantal

- purée de patate douce

- poélée de légumes du moment
- tagliatelles

- frites maison - salade

* Dessert :
- Omelette norvégienne : vanille - rhum raisins OU vanille - caramel au beurre salé
- Nougat glacé, sablé breton et coulis de fruits rouges

- Brioche perdue, glace caramel au beurre salé et coulis de caramel
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- Creme brllée au Grand Mariner
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* café et thé offerts

= Vins aux pichets tout au long du repas : blanc, rouge et rosé +2.50€/pers
= OU Vins supérieurs et service a la bouteille selon la carte des vins (a choisir sur place en
supplément)

"
= Informations : Le hombre exact de convives doit étre communiqué au moins 72h avant la
prestation. Au-dela de ce délai, toute déduction de convive sera facturée plein tarif.




